
Приложение
Чек-лист самообследования

МБоУ сош J,lъ 4

Блок 1, Сотрудники
кl>иlЕрии оцЕнкА

(посrавить v или
обsесrи О)

КОММЕНТАРИЙ
(описать проблему
при несоответст-
вии)

СРОК УСГРАНЕНИЯ
(самосrоятельно;
требуется дополни-
тельное финаtlсиро-
ваяие)

Штат сотрудников пищеблока дач
нет

Сроки и полнота прохождения
медицинскоrо осмотра со-
блюдены

дач
нет

Сроки прохох<девия гиrиени-
ческого обучения соблюдены

дач
нет

Сведения о вакцинации, пе-

ренесенных инфекционных
заболеваниях

нет

Принятие мер с целью выяв-
ления и недопущения боль-
ных и лиц с признаками ин-

фекционных заболеваний к

работе, с занесением резуль-
татов в гиrиенический журнал
(сотрудников)

дач
нет

Блок 2. Оборудо8ание и ин8ентарь
Холодильное оборудование в

рабочем состоянии
дач
нет

Тепловое оборудовавие в ра-
бочрм сосrоянии

дач
нет

Моечное оборудование в ра-
бочем состоянии

дач
нет

Техвологическое оборудова-
ние в рабочем состоянии

дач
нет

Холодильное оборудование
обеспечено теомометрами

дач
нет

Складские помёщения обес-
печены психрометрами
Кухонной посуды достаточно,
дефекты отсугствчют

дач
нет

Столовой посуды досгаточно,
деФекты отсYтстачют

да
нет

Разделочноrо инвентаря дос-
lаточно, дефекты отсуrсrвуют

даV
нет

Разделочных сголов досга-
точно, дефекты отсутсlвчют

дач
нет

Кухонная посуда, разделоч-
ный инвентарь, разделочные
столы промаркированы

даV
нет

Блок 3. Условия мя собл одения сан ита рно-эп идемиологического режима
Отсуrсrвие в помещениях пи-

цеблока насекомых и (или)
rрызунов, личных вещей,

дач
нет



комнатных растений
Наличие инсrрукций по при-
менению моющих и дезинфи-
цирующих средств] предна_
зваченных мя уборки поме
щений, произаодственноrо и
санитарноrо оборудования

дач
нет

Наличие на рабочих местах
инструкций по мойке и де-
зинФекции посуды, обработке
пищевоЙ продукции

дач
нет

Наличие досrаточноrо запаса
моющих и дезинфицируюцих
средств

дач

Уборочноrо инвентаря досrа-
точно, промаркирован

дач
нет

Условия для соблюдения пра-
вил личной rигиены персона-

дач
нет

Наличие достаточноrо коли-
чества специальной одежды
для сотрудников, хранение
рабочеЙ одех(ды и обуви от-

дельно отличной, средств
инди видчалькой заLлиты

нет

Блок 4. СаНИТаРНО-ЭпидеМИОЛОГИЧеСКОе, СаниТаРНО-ТеХНИЧеСКОе СОСТОЯНИе
помеlлений

Меропрйятия по дезинсек_
ции, дератизации проведены

дач
нет

Генеральная уборка помеще-
ний пищеблока проведева

даV
нет

Требуется проведевие косме_
тических ремонтных работ
(побелка. покраска, ремонт
{или) замена каФельной плит-
ки)

Да
HeTv

Столы и сrулья обеденноrо
зала без дефектов и повреж-
дений

дач
нет

Проведена оценка канализа-
ционноЙ системы (требуется
проведение ремонтных ра-
бот).

да

Гlроведена оценка вентиля-

ционной систёмы (требуется
проведение оемонтных Dабот)

да

Проведена оценка систем го-

рячего и холодноrо водо-
снабжения (требуется прове-
дение ремонтах работ)

да

Гlеред использованием 0одо-
проводноЙ воды на пищебло-
ке слиты первые 5-10 литров
отзастоявшейся а трубах во-

дач
нет

I



Умывальники при обеденном
зале обеспечены rорячеЙ и

холодной водой

дач
нет

Блок 5. Оценка качества пиlлевого сырья посryпающе о на пиulеблок
Проведена акryализация до-
rоворов на орrанизацио пи-
тания, поставку пищевых про-
дуктов и лродовольственноrо
сырья (при необходимости)

дач
нет

Наличие угвержденного ме-
ню, разработанноrо на пери-
од не менее двух недель (с

учетом режима работы орrа-
низации) мя каrцой возрас-
тной rруппы обучаюцихся (7-
11лет, 12 лет и сrарше)

дач
нет

Наличие угвержденной тех-
нолоrической документации
на изrотааливаемую продук-
цию (технолоrические KapTbD;
журнала бракеража готовой
пище-вой продукции, журна-
ла бракеража скоропортя_

цейся пицевой продукции;
гиrиёнического журнала (со-
трудников), журнала учета
темпёраryры и влажности в
складских помещениях, жур_
нала учета темпераryрного

режима в холодильном обо_

рудовании

дач

Наличие на пицеблоке досaа-
точного количества пицевых
продуктов в соответствии с
wверя(денным меню

дач
нет

Заблаlовременное осущесrв_
ление заказа пищёвых про-
дчктоа и продовольствевноrо
сырья, посryпаюцих на пище-
блок мя орrанизации пита-
ния обучающихся при нали-
чии документов подтвер-
х(дающих их безопасность и
качество

дач
нет

Проведена оценка ассорти_
ментноrо перечня дополни-
тельноrо питания
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дач
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